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V1. Miso Shiru japanische

Suppe mit Tofu, Seetang Lauchzwiebeln V9. Yakitori chichken

HihnnerspieRe mit So3e & Sesam

K

MWy Wy
)

V2. Miso Shiru japanische ° 5.90€ . 4 rrre B
Suppe mit Lachs, Seetang Lauchzwiebeln = o Fruhling:&;role PRDRGKen, Gefan s
s Gemise, Garnelen
V3. Kokos Suppen ° 5.50€ ol b H O
kréftige Kokos mit Gemuse und e 7
e , 3 V11. Chicken Skewers" 2Stk 5.90€
Cherrytomat t
rryt en mit Hihnerfleisch . mit Erdnuss Softe
V4. Kokos Suppen °° 6.50€ SR . BE
kriftige Kokos mit Gemiise und SNSRI b ::é::k:: ué:mesl:,tk' T
Cherrytomaten mit Garnelen i Sauce und Sesam
- : e M > V13. Wan-Tan ° gebacken Hiihnerfl . 4.90
V5. Seafood -Suppe Jakobsmuschel™ 6,90€ 3 mit Garnelen. Gemiise
Fisch, Garnelen, Cherrytomaten . SR Sauer S;uce 4 St|’(.
abgechmeckt mit Limettensaft (leicht scharf) S INE
z =] o V14. Ha-cao ** 6.90
V6. Wan -Tan Suppgn . AW/ 5.50€ et T Gedampfte Taigtachen gefillt mit
Hahnersuppe mit Teigtaschen gefalit mit T G DN Garnelen und Gemuse serviert mit
Garmnelen Hiihnerfleisch und Koriander = AL [ Sesam und dunkler soRe
V7. Edamame | 5.50€ V15. Chay Cao “ 5.50
Gedampfte Babysojabohnen { Gedampfte Taigtaschen gefilllt mit
gekocht und gesalzen 7 Gemiise serviert mit Sesam und

!

hausgemachter solRe

!

. Gyoza 5 Stk.
japanisch Teigtaschen mit Gemuseflllung

4

i
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V16. Wakamesalat Seetang
Salat mit Sesam "

V17. Avokado Salat, Glasnudeln °"
Gamelen, Tomaten, Limetten SoRe

V18. Salmon Salat **

Schottischer Lachs gegrillt, Salat,
Avokado, Kresse, Tomaten, Glasnudeln
Triffeld! mit Sesam SolRe

V19. Diamonds Rolls: ™"
Sommerrolien gefullt mit
Mix-Salat, Minze, Koriander,
Reisnudeln, Sesam und
haugemachtem Chili-Limette
Dressing Wahlweise mit:

7.50

9.50

9.90
6.50
6.50
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v20. Avokado Tatar’
Lachs, Soja-Sol3e
Schnittlauch, Kaviar, Kresse

Vv21. Avokado Tatar °"
Thunfisch, Soja. So3e
Schnittlauch, Kaviar, Kresse

V22. Salmon Aburi Ponzu SoRe °
Plambierter Lachs Ponzu
Marinade SoRe, Kaviar, Kresse

V23. almon Aburi Ponzu SoRe °
Plambierter Hamachi (Kingfish)
Ponzu, Marinade Sof3e, Kaviar, Kresse

V24. Lachs Carpaccio Hauchdunne °
Scheiben schottischer Lachs, SoRe
Balsamico. Marinade, Kaviar Truffeldl

V25. Hotategai-Carpacci 3St. °
Jakobsmuscheln gegrillt,
Kresse, Sol3e

Kaviar, Wakamesalat

11.50

12,00
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HAUPTSPEISEN

Hausgemachte SoR3e, Saison Gemise,
Knoblauch dazu Reis und Salat wahlweise mit:

o e e T 4 T 4

h 31. Tofu Tempura’ 13.50
Leicht scharf rote CurrysoRRe mit 32. Hihnnerbrust gegrilit 14.50
Kokosmilch auf frischem Gemiise + gi g(ihniﬁlt\egsche?kel uspre :;95:
. . . - . Gegrillte Garnelen .
; e s wabiweios . N 35. Rinderhiiftfleisch (vom Steak) 17.50
. Tofu Tempura 13.50 N 36. Mit gegrillt Entenbrust. 18.90
2. Huihnnerbrust gegrilit 14.50 ety 37. Mit Lachs Bio" 17.50
3. Hihnchenschenkel knusprig 15.90 P oo 38. Bo Luc Lac Rindfleischwiirfel 17,50
4. Gegrillte Garnelen ® / N nE
o) 7799 - NUDELN
3. Rinderhiiftfleisch (vom Steak) 17.50 =
6. Mit gegrillt Entenbrust. 18.90 - *
7. Mit Lachs Bio" 17.50 : Gebratene japannische
. Udonnudeln und Gemuse,
== wahlweise mit:
” - 41. Tofu Tempura " 13.50
F g 42. Hihnnerbrust gegrilit 14.50
11. Tofu Tempura 13.50 ARES 43. gﬁhnchetésche?keL knusprig 1:‘;953
S eels 3 44. Gegrillte Garnelen :
fa Hi‘lhnnerbrust gegrilit L2 - 45. Rinderhiiftfleisch (vom Steak) 17.50
13. Hiihnchenschenkel knusprig 15.90 e 46. Mit gegrillt Entenbrust. 18.90
14. Mit gegrillt Entenbrust. 18.90 RN 47. Mit Lachs Blo LLE
' Hauseigener Briihe japanisch
21. Tofu Tempura’ 13.50 P L Ramen Suppen mit
. Hiihnnerbrust gegrillt 14.50 i Az ” .(r;:f':j“.’l.seem“")au':,g”?'se mit

. Huhnerbrust gegrilit
. Rinderhuftfleisch (vom Steak)
. Seefood"”

. Hiahnchenschenkel knusprig
. Mit gegrillt Entenbrust.




55. PHO-VIETNAM °
Traditionelle Nudelsuppe mit
Reisbandnudeln in Rinderbriihe
und asiatischen Krautern, Chili
und Limetten zum abschmecken.
Wahlweise mit:
a.Tofu"
b. Hihnerbrust
d. Rindfleisch

56. KIBO (BUN) "**
lauwarm Traditionelles, leichtes Gerichte
aus Vietnam mit Reisnudeln, fr. Krautern
und Salat, gersteten Erdniuissen, Zwiebeln,
serviert mit hausgemachtem Chili-Limetten-
Dressing. Wahlweise in Zitronengras
mariniert und gegrilit
a. Tofu"
b. Hithnerbrust
d. Rindfleisch
g. Frithlingsrollen

Eine gesunde Bowl mit Avocado,
Salat und Gurke, garniert mit Mais,
Kichererbsen, japanischen
Babysojabohnen, serviert auf Reis
und dazu ein hausgemachtes
Sesam-Dressing. Wahlweise mit:
a. Tofu’

b. Hithnerbrust

f. Lachs

13,50
14,50
15,50

13,50
14,50
15,50
14,90
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Dazu Goacamole Spargel,
gegrillt Sesam, Reis (StBkartoffeln)

Cherrytomaten, Teriyaki 16.90
gegrillte Hdhnchen, Spargel

Gegrillte Sake °° 22.50
mit Garnelen (Medium)
Maguro Teriyaki °° 23.90

gegrillte Thunfisch
mit Garnelen (Medium)

Teriyaki Sauce gegrillte ° 24.90
GroRRgarnelen mit Hotate (Medium)

Kibo Yaki gegrillte *“ 25.90
Steak scheiben (Medium)

mit GroRgarnelen , Teriyaki,

Sesam Sauce

3st Tempura® Garnelen mit Reis oder 7.90
SuRkartoffelpommes. und SiUR sauer SoRRe

Gegrillte Hiihnnerbrust © 7.90
mit Reis oder SulRkartoffelpommes,

Erdnuf3sof3e.

Omachi Nudeln gebraten mit 7.90

Gegrilite Hihnnerbrust und Gemiise




Kapa, Gurke
S2. Avo. Avocado
S3. Spargel

S4. Sake™ Tempura
S5. Sake’
S6
S7
S8.
S9

55

Gekochte Garnelen mit Avo °

. Thunfisch”®
Garnelen Tempura °
Sake Avo. °

S11. Sake Lachs ° (2 Stk.)
S$12. Maguro Thunfisch® (2 Stk.)
S$13. Ebi °(gekocht) (2 Stk.)
S14. Unagi Aal ° (2 Stk.)
S15. Hotate" (2 Stk.)
S$16. Hamachi °(2 Stk.)
S17. Rose Lachs” (2 Stk.)
Aburi .flambieter
spycy Lachs Tata, Kaviar.
S$18. Rose Thunfichs.” (2 Stk.)
Aburi .flambieter spycy
Lachs Tata, Kaviar

4.90
5.50
5 50
5.70
5.70
5.90
5,90

4.90
5 50
5.50
5.90
5.90
5.90
6.50

6.50
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S21.

S22. Califonia Suserimi avo "

S23.

S24.

S25.

S26.

S27.

Avo, Gurke, Spargel,”” (Vegie)

Frischkdse, Sesam
@ =

Alaska, Lachs °* 10.90
Avo Kése mit Tobiko und Sesam.

und Tobiko, Kdse. Sesam

Maguro °“ 11.50
Thunfisch, Gurke, Kase
und Tobiko, Sesam.

Ebi Tempura ™"
Garnelen, Avo Kéase
und Tobiko, Sesam.

Hiihnnerbrust “ 9.50
Huhnerbrust mit
Gurke, Kdse Sesam

Sake Tempura *“ 10.50

Lachs Tempura mit Avo Kédse Sesam
( Unagi Sof3e mit Mayonnaise)
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S31. AvocaW, . , Rase

Avocado (Mantel) Sesam "

S32. Lachs, Avocado Krese. °
Mattel Lachs, (Feuer) Sesam "

$33. Garnelen Tempura®"
Avocado, Krese Mattel
Jakobsmuschel (Feuer) Sesam

S34. Garnelen Avocado, °° 14.90
Spicy Lachstatar, Tobiko,
Schnittlauch leichtscharf

S$35. Rainbow DelLuxe *° 15.50
Ebi Tempura Avo. Kase, Manttel Lachs.
Avo, Thunfisch, gekochte Garnelen...

S36. Garnelen, Avokado, Kise ° 15.90
Mattel gegrillt Aal kresse

S$37. Salmon Spicy, Lachs Tatar° 15.50
Avocado, Krese. flambierter Lachs Tobiko,
Schnittlauch leicht scharf..

$38. S37. Salmon Spicy, ° - 15.50
Thunfisch Tatar Avocado, Krese. flambierter
Thunfisch Tobiko, Schnittlauch leicht scharf..

S39. Rolle: Lachs Avo, Gurke, Kise ° 14.90
Mattel: Minze, Koriander, Salat

S40. Rolle: Garnelen °, Avo, Gurke, Kase
Mattel: Minze, Koriander, Salat

14.90

I I '
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S51 Avocado kise tempura *
$52. Lachs *° tempura

$53. Crunchy vegetarisch. **
panierte Rolle mit eingelegtem Avo.,
Gurke Rettich, Spargel, Kase, Sesam

S54. Hiihnerbrust, Gurke *

$55. Sake Crunchy., *°"
Sesam Gurke Rettich.
Kase, Avocado, Sake

$56. Kibo Crunchy. *°“
Rolle, Lachs, Avocado, Kase, Gurke,
Thunfisch, Rettich, Weil¥fisch, Sesam

S61. Sake Sashimi. "
6st schottischer Lachs, Rettich

S$62. Maguro Sashimi ° !
6st Thunfisch, Rettich. ¥

S$63. Hamachi Sasimi °
6st Sashimi (kingfisch), Rettich

S64. 14st gemischtes Kaviar Seetang °

10,50

12,50

13.50
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S70. Vegi Set
6st Maki. 8st Extra. 6st Vegi Crunchy Roll

A1. MOCHI EIS - 2 Stk. 5,50
S71. 6st Maki. 2st Nigiri. 8st Rolle * 22,90 Japanische Reiskuchen mit Eisfillung
8st Maki Tempura (Crunchy) und Friichten
S72. Sushi Chef fiir (1 Person). 22,90

2st Sashimi, 2st.nikiri 6st maki. A2. SESAM BALLCHEN FI 3 Stk. 5,50

8st Extreme rolle, 3st.crunchy. Hausgem. Sesambaltchen

) ‘ ‘ i 4
B T ¥ T ™ T B2 R PR R S R ,‘,‘ by \.\ 4 L8 4. Y4 Yy

geflllt mit griiner Bohnenpaste,

it

S73. Kibo Sushi (fur 2 Person) 45.90

Sashimi, Nigiri Maki. Extra Roll, Crunchy serviert mit

Schokosauce
S74. Omakase Chef 80.00

"Omakase" bedeutet so viel wie ,,
Ich tiberlasse es lhnen." A3. KIMOCHI 3 StK.

Bei uns bedeutet das, dass unser 41 AL RRRRIR o

Sushi-Chef die Auswahl fiir Sie trifft. ‘ VANt

Lehnen Sie sich zuriick und

lassen Sie sich von einer exklusiven

Auswahl an Sushi-Kreationen
: iberraschen. Zu lhrem Men( wird :
,o eine Vor- und Nachspeise serviert, L -
gerne auch nach lhren -
Wiinschen. Preis fir zwei Personen:

by ) L [ 5'5 ’0'

B .

Reiskuchen mit

Schokosauce und Friichten

& gf {-l ‘' bl

A4. Gebackene Bananen 4,50

mit Honig und Eis




